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Objectius del cicle

El Cicle Formatiu de Grau Mitja (CFGM)
d'Elaboracié d'olis d'oliva i vins de la familia
professional d'Inddstries Alimentaries té per
objectiu la capacitacié de l'alumnat per a
treballar a tafones o cellers, tot formant-los
per a realitzar operacions d'extraccié,
elaboracié i envasament d'olis i vins, aixi com
per utilitzar la maquinaria i els equips
corresponents i fer-ne un manteniment de
primer nivell.

Formacio fora del centre

Com a part essencial de la formacié de
l'alumnat es realitzen multiples sortides a
cellers, tafones i cerveseries en actiu aixi com
també el modul Formacié en centres de
treball, el qual facilita a l'alumnat un major
apropament a la seva futura professié. Es
tracta d'una experiéncia molt enriquidora que
es fa possible gracies a la col-laboracié
d'empreses del sector, que acullen els
alumnes en practiques.

Requisits d'accés

Graduat en ESO

Prova d'accés als cicles formatius
Titol de FP1 (qualsevol especialitat)
Tenir aprovat 2n de BUP

Moduls professionals

Materies primeres en la indUstria oleicola,
vinicola i d'altres begudes

Extraccié d'olis d'oliva

Elaboracio de vins

Principis de manteniment electromecanic
Operacions i control de magatzem a la
inddstria alimentaria

Formacid i orientacié laboral
Condicionament d'olis d'oliva

Elaboracié d'altres begudes i derivats
Analisi sensorial

Venda i comercialitzacié de productes
alimentaris

Seguretat i higiene en la manipulacié
d'aliments

Empresa i iniciativa emprenedora
Formacié en centres de treball

Durada

Durada total: 2000 hores (2 anys)
Formacié al centre: 1600 hores
Formacié en centres de treball: 400 hores

Que puc fer en acabar
el cicle?

Treballar a la industria
d’'elaboracio i envasat d'olis
d'oliva, vins i altres begudes
com a:

e Elaborador/ad'oli

e Elaborador/a de vins, caves, sidra i altres

begudes i derivats

e Elaborador/a de begudes no alcoholiques i

carboniques

¢ Mestre de tafona, extractora i refinats
d'olis d'oliva

e Operador/a en la fabricacié de geixos

Operador/a en la seccié d'embotellament
i/0 envasat

Auxiliar de laboratori en tafones i cellers
Auxiliar de control de qualitat en tafones i

cellers
e Comercial de tafones i cellers

Seguir estudiant:

e Un altre Cicle Formatiu de Grau Mitja

¢ C(icle Formatiu de Grau Superior de
Vitivinicultura (accés directe)

o Batxillerat, en qualsevol de les seves
modalitats

e Cursos d'especialitzacié professional



